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Roure franceés: minim 10 mesos

ELABORACIO

Mas Oller és una petita finca de 17 Ha. situada al terme de Torrent,
dins de 'Empordanet amb vistes a les muralles de Pals i a les illes
Medes. Raims seleccionats de la parcel-la “La Muntanya”, situada
enmig del bosc de Les Gavarres, sobre un sol de pissarra i argila, tocat
per la tramuntana.

FITXA DE DEGUSTACIO

Color: Granat cirera intens amb rivets morats.
Aromes: Balsamiques i de regaléssia sobre un fons de fruita

negra silvestre. Bosc mediterrani amb torrats lleugers i
elegants.

Gust: Entrada en boca agradable amb sensaci6 de poténcia i
golositat alhora. Tanins presents i amables. La seva llargada i

persisténcia no deixa indiferent.

3o

MARIDATGE

Bon amic de la brasa i la llar de foc, mitjana de vedella i cuixa de xai,
amb reduccions i espécies. Per assaborir llargues estones.

Servir en una copa Syrah i obrir 15 minuts abans.
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